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ROSATO Sangiovese 2025 




ZONA DI PRODUZIONE: Vigneti esposti ad est
ALTITUDINE: 360 metri s.l.m.
BOTTIGLIE PRODOTTE: 1000
UVAGGIO: Sangiovese 100% 
TERRENO : marnoso calcareo ricco in microelementi
CEPPI PER ETTARO: 5000
CONDUZIONE: biologica certificata
ALLEVAMENTO : Guyot e Cordone Speronato

VENDEMMIA:  Fine settembre, uve raccolte e selezionate a mano. Trasporto alla cantina in piccoli contenitori. Ottenuto da salasso

VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO::
Diraspatura e pressatura a bassa temperatura, salasso del Chianti Classico in misura del 2/3%,  vinificazione a temperatura controllata e affinamento in acciaio per 5 mesi, seguito da 3 mesi in bottiglia.
TEMPERATURA DI SERVIZIO:  12° C
ALCOOL: 13% Vol
ACIDITA’ TOTALE: 5.5 g/l
ZUCCHERI RESIDUI: <1  g/l
ENOLOGO: Filippo Paoletti
AGRONOMO: Cosimo Selvi
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